NAPOLEON

() Instrukcja wypalania i przygotowania ptyty stalowej Napoleon

Dziekujemy za wybor ptyty grillowej Napoleon — produktu klasy premium, przeznaczonego
do grilli weglowych Napoleon o srednicy 47 cm i 57 cm.

Uwaga dla uzytkownikdw modeli grilli z serii PRO:
Przed montazem ptyty nalezy zdemontowac gérng pokrywe grilla, odkrecajac $rube na
zawiasie.

) Przygotowanie do pierwszego uzycia — wypalanie ptyty
Ptyta wykonana jest ze specjalnej stali odpornej na wysokie temperatury i odksztatcenia.
Przed pierwszym uzyciem nalezy ja odpowiednio wypali¢, aby:

« nada¢ jej trwatg forme (zagiecie ku srodkowi),

« zahartowac powierzchnie,

o przygotowac do bezpiecznego kontaktu z zywnoscig.

Krok po kroku — jak wypali¢ ptyte:
1. Rozpal pierwszy tadunek paliwa:
e Woypetnij potowe komina rozpalajgcego JetFire brykietem lub weglem drzewnym.
e Umies¢ komin na dolnym ruszcie grilla i rozpal przy pomocy naturalnej rozpatki.
2. Umies¢ ptyte na grillu:
e Gdy paliwo sie dobrze rozpali, wysyp je na dolny ruszt.
e Delikatnie umies¢ ptyte nad zarem. Pozwdl jej nagrzewac sie stopniowo — nie rozgrzewaj
zbyt gwattownie.
3. Dodaj kolejng porcje paliwa:
e Gdy ptyta osiggnie temperature roboczg, przygotuj kolejne pét komina paliwa.
e Zdejmij ptyte (koniecznie w rekawicach ochronnych) uzywajac dedykowanych uchwytéw.
e Dosyp nowe paliwo i rozprowadz je rownomiernie.
4. Wypal ptyte do konca:
e Umies¢ ponownie ptyte na grillu.
e Kontynuuj rozgrzewanie przez 30—60 minut, az zauwazysz delikatne zapadniecie sie ptyty
ku srodkowi — to naturalny efekt hartowania.
5. Zabezpiecz ptyte:
e Po zakonczeniu procesu hartowania, posmaruj powierzchnie cienkg warstwa oleju
jadalnego (np. rzepakowego lub stonecznikowego).
e Ptyta jest gotowa do uzycial

@ Gotowe!

Mozesz rozpoczgc grillowanie i cieszy¢ sie intensywnym smakiem potraw
przygotowanych na stalowej ptycie grillowej Napoleon.
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